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Exploremos
el mundo del
vino y sus
maridajes

En nuestro taller vivencial/sensorial aprenderas
a identificar los principales perfiles de los vinos
y llevarlos al siguiente nivel, disfrutando de
una experiencia perfecta al maridarlos con
diversas propuestas gastronémicas

Las clases se llevaran a cabo en un aula
especializada, donde recibiras la teoria y la
pondras en practica en la siguiente sesion con
una experiencia de maridaje en nuestro Taller
Restaurante, que afianzara tus conocimientos
sobre vinos.

Vive la Experiencia !!
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Certificacion

Constancia emitido por el
Instituto Le Cordon Bleu Peru
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Datos Generales
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Inicio
02 de abril

oo

ooo

ooo
:]:}

Horario
Martes y jueves
de 08:00 p.m. a 10:30 p.m.

Duracion
8 sesiones

al:

Modalidad
Presencial
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Inversioén
+ Precio regular: -S/3;57+
+ Promocion (30% dscto): §/.2,500*

(*) Promocién con cupos limitados

D

Nota importante:

+ Le Cordon Bleu Peru se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos
que no cuenten con el nimero minimo de inscritos establecidos por la institucion.

+ Los tramites de retiro o cambio sélo se realizan hasta 10 dias antes del inicio de
clases. Caso contrario debera asumir la penalizacién correspondiente. El pago
realizado no esta sujeto a devolucion ni transferencia, el retiro no modifica el
monto comprometido a pagar. El retiro es sélo académico y no econémico.

+ Las horas académicas son de 50 minutos cada una.
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Plan de estudios

e Introduccién a la cata organoléptica su Técnica

1. Introduccion a * Factores que influyen en la elaboracion del
vino blanco

¢ Como elegir un vino blanco de acuerdo a la
anada, zona, estilo

» Cata de vinos blancos - joven y de crianza

la Cata y Vinos
Blancos

e Técnicas de maridajes para vinos
2. Cata y Maridaje blancos joven y de crianza

Vinos Blanco o Degustacién de 3 tiempos en Qhusi,
Taller Restaurante
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* Factores que influyen en la elaboracion

3. Introduccién a del vino rosado
la Cata y Vinos ¢ Como elegir un vino rosado de acuerdo
Rosados a la anada, zona, estilo

® Cata de vinos rosados - nuevo mundo
y viejo mundo

* Meétodos de elaboracion

4. Introduccion a Champenoise o tradicional

® Métodos de elaboracion Charmat

¢ Como elegir un vino espumoso o un
champagne de acuerdo al estilo

¢ Cata de espumosos y champagne

la Catay Vinos
Espumosos

5. Cata y Maridaje » Técnicas de maridajes para vinos rosados

Vinos Rosados y Yy eSpumosos
Espumosos ¢ Degustacion de 3 tiempos en taller restaurante
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e Factores que influyen en la
elaboracién del vino tinto
e Cbmo elegir un vino tinto de acuerdo
a la anada, zona, estilo
» Cata de vinos tintos - joven y de crianza

6. Introduccioén a
la Cata y Vinos
Tinto Joven
y de Crianza

» Técnicas de maridajes para vinos tintos
joven y de crianza

e Degustacion de 3 tiempos en taller
restaurante

7. Cata y Maridaje
Vinos Tintos

e Degustacion de 4 tiempos en taller
restaurante vinos blanco, rosado, tinto,
y espumoso dulce

e Cierre del curso

8. Cata y Maridaje
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