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Prepara platos
de la culinaria
internacional de
manera rapida

Este curso esta disefiado para que el
participante aprenda a cocinar platos de
cocina internacional de manera rapida y
practica. Se brindara una breve resena del
plato, la receta y su elaboracion paso a paso
de la manera mas comprensible y sencilla.
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Certificacion

Certificado emitido por el
Instituto Le Cordon Bleu Peru
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Datos
Generales

Inicio
13 de setiembre

Horario
Lunes, miércoles y viernes
de 8:00 p.m. a 10:00 p.m.

Duracion
12 sesiones

=)

Modalidad Online

Visualiza los videos
demostrativos, al finalizar,
el docente respondera tus
consultas en tiempo real.

= Inversion
=2 + Precio regular: -S/726-
+ Promocion (560% dscto): $/360

*Promocion con cupos limitados

()Requisitos técnicos minimos y recomendados:
Conexion Internet Casa: Minimo: 15 Mbps.
Recomendable >= 30 Mbps.

Conexion internet movil: 3G como minimo.

Nota importante:

+ Le Cordon Bleu PerU se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos que no cuenten con el nimero minimo de inscritos establecidos por la institucion.

+ Los tramites de retiro o cambio s6lo se realizan hasta 10 dias antes del inicio de clases. Caso contrario debera asumir la penalizacién correspondiente. El pago realizado no
esté sujeto a devolucion ni transferencia, el retiro no modifica el monto comprometido a pagar. El retiro es sélo académico y no econémico.

+ Las horas académicas son de 50 minutos cada una.

+ Al finalizar el programa, los participantes tendran 45 dias para visualizar los videos en la plataforma.
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‘ Nuestra Propuesta ‘

El curso se desarrolla por médulos que abordan la oferta de la culinaria internacional:

Lunes Crepes rellenos con Ratatouille, Pionono de salmén ahumado y Huevos Chimay

Miércoles  Wraps vegetarianos y Hummus

Viernes Crab cakes con salsa de mostaza y miel y Pollo empanizado con coleslaw y
salsa Cumberland

Pasta y risotto

Lunes Lasana de rocoto relleno y Ensalada de hojas verdes, peras y queso azul

Miércoles  Ravioles de ricota y espinaca, mantequilla de salvia y Ensalada Caprese

Viernes Risotto al azafran con filete de salmodn salteado y Quinoto con pulpo y hierbas

Lunes Cordon bleu de pollo, salsa Gribiche, papas asadas y ensalada de col morada

Miércoles  Pollo salteado a la cazadora, puré de papas y verduras glaseadas

Viernes Jamoncito de pollo, papas Boulangere, vainitas salteadas

Cerdo y cordero

Lunes Lomito de cerdo relleno con guindones, papas Dauphin

Miércoles  Chuleta de cerdo, salsa Charcutiere, rosti de papa

Viernes Curry de quinua con costillas de cordero
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Fotos referenciales.
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