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iISumérgete en
el delicioso mundo de
los postres argentinos!

Queremos compartir contigo todos
nuestros conocimientos del mundo de
la panaderia. Este curso esta disehado
para que el participante aprenda las
técnicas de preparacion de masa
fermentada y hojaldrada, indispensable
en la elaboracion de las famosas
facturas argentinas. Ademas, conocera
la receta del tradicional dulce de leche
argentino, dulce de membrillo y crema
pastelera.
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Dirigido a —

+ Personas que deseen aprender y ampliar sus conocimientos en la elaboracion de

facturas argentinas.
+ Profesionales amateurs que deseen incursionar en pasteleria internacional.

+ Personas interesadas en mejorar sus técnicas para implementarlas en su
emprendimiento o negocio.

Certificacion —
I Constancia de participacion emitida por el Instituto Le Cordon Bleu Peru
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Datos Generales —

" % Inicio
385°| 19 de abil
F—] Duracion
= 3 sesiones

Horario
Martes y jueves

de 8:00 p.m. a 10:00 p.m.

5= Modalidad Online

Visualiza la elaboracion de las
video-recetas demostrativas, al
finalizar, el chef docente respondera
tus consultas en tiempo real.

= Inversion
&= + Precio regular: /306
+ Promocion (50% dscto.): S$/150*

(*) Promocion con cupos limitados.

Requisitos técnicos minimos y recomendados:
Conexién Internet Casa: Minimo: 15 Mbps.
Recomendable >= 30 Mbps

Conexion internet movil: 3G como minimo.

Nota importante:

+ Le Cordon Bleu Peru se reserva el derecho de reprogramar
o cancelar los cursos que no cuenten con el ndmero
minimo de inscritos establecidos por la institucién.

+ Los tramites de retiro o cambio sélo se realizan hasta 10
dias antes del inicio de clases. Caso contrario debera
asumir la penalizacion correspondiente. El pago realizado
no esta sujeto a devolucion ni transferencia, el retiro no
modifica el monto comprometido a pagar. El retiro es solo
académico y no econémico.
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Nuestra propuesta —

‘; + Masa de factura: amasijo y empaste
?8 + Dulce de leche

% + Dulce de memobirillo

N + Cortes de factura (5)

S + Montaje

'Q + Crema pastelera

@ + Brillo de facturas

™

6 + Cortes de facturas (5)

§ + Cremona hojaldrada
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(511) 617-8300 | ilcbh.edu.pe | informespec@cordonbleu.edu.pe { (&)

Fotos referenciales.



