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iPrepara una
coleccion de
postres con

ingredientes
saludables!

En este curso, aprenderas a fusionar lo
clasico y lo contemporaneo en la preparacion
de exquisitos postres. Disehados para ser
recreados con facilidad, estos postres son
bajos en grasas saturadas, azlcares vy
glicémicos, con una seleccion especial sin
gluten y un alto contenido nutritivo.
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Certificacion

Constancia emitido por el
Instituto Le Cordon Bleu Peru
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Datos Generales

Inicio
30 de abril

oo

ooo

ooo
oo

Horario

Martes y jueves

de 08:00 p.m. a 10:30 p.m.

00 Duracion
= 8 sesiones

Modalidad
Presencial

= Inversion
+ Precio regular: -5/2:560-
+ Promocion (20% dscto): $/.2,000*

(*) Promocién con cupos limitados

Nota importante:

+ Le Cordon Bleu Peru se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos
que no cuenten con el nimero minimo de inscritos establecidos por la institucion.

+ Los tramites de retiro o cambio sélo se realizan hasta 10 dias antes del inicio de
clases. Caso contrario debera asumir la penalizacién correspondiente. El pago
realizado no esta sujeto a devolucién ni transferencia, el retiro no modifica el
monto comprometido a pagar. El retiro es s6lo académico y no econémico.

+ Las horas académicas son de 50 minutos cada una.
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‘ Nuestra Propuesta ‘

+ Turrdn de coco y damasco
+ Barra de datiles y chocolate

+ Tarta de peras caramelizadas y frangipane de almendras
+ (Café liegeois de leche de coco, café y vainilla

Sesion 3:

+ Brownie de frijoles rojos
+ Choux a la crema de yuca y caramelo

+ Cake de chocolate, chia 'y caramelo
+ Pastel de tofu, coco y limon
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