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Aprende a
elaborar las 
mejores masas 

Compartimos contigo todos los 
conocimientos de nuestra escuela 
Le Cordon Bleu. Aprende a 
elaborar las mejores masas para 
postres, pasteles y piezas de 
panadería inspiradas en la 
panadería internacional.
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Certificación
Certificado emitido por el
Instituto Le Cordon Bleu Perú
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Visualiza los videos
demostrativos, al finalizar,
el chef docente responderá 
tus consultas en tiempo real.

Modalidad Online

Lunes y miércoles  
de 8:00 p.m. a 10:00 p.m. 

Horario

8 sesiones 
Duración

+
+
 Precio regular: S/800  

Inversión

Promoción (30% dscto): S/560
*Promoción con cupos limitados 

(*)Requisitos técnicos mínimos y recomendados: 
Conexión Internet Casa: Mínimo: 15 Mbps. 
Recomendable >= 30 Mbps. 
Conexión internet móvil: 3G como mínimo.

Le Cordon Bleu Perú se reserva el derecho de reprogramar o cancelar los cursos que no cuenten con el número mínimo de inscritos establecidos por la institución.
Los trámites de retiro o cambio sólo se realizan hasta 10 días antes del inicio de clases. Caso contrario deberá asumir la penalización correspondiente. El pago realizado 
no está sujeto a devolución. El retiro es sólo académico y no económico.
Las horas académicas son de 50 minutos cada una.

Nota importante:
+

+

19 de junio
Inicio

Datos
Generales
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Nuestra Propuesta

Sesión 1:
Panes con relleno

+ Pan de pistacho y 
albahaca 

Sesión 2:
Masa Croissant 

+ Couques de frutas: 
Crema de coco y piña, 
crema de praliné y 
durazno, crema de canela
y manzanas, crema 
frangipan e higosa 

Sesión 3:
Brioche

+ Brioche trenzado con 
crema de praliné  

Sesión 4:
Panes Suaves

+ Pan de viena   

Sesión 5:
Panes Dulces 

+
+

Kouing- Aman 
Beignets 

Sesión 6:
Panes Variados

+
+

Hokkaido Milk Bread 
Trenza de zanahoria  

Sesión 7:
Panes Variados

+
+

Pan de ají amarillo 
Pan de molde de zapallo

Sesión 8:
Panes rellenos salados

 + Min pao de pollo 
Pan turco de queso 
feta, limón y perejil
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|    ilcb.edu.pe |   informespec@cordonbleu.edu.pe(511) 617-8300
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